
F lan d i  Parmig iano Regg iano DOP
Cula te l lo  d i  Z ibe l lo  ess icato e Ve l lu ta ta d i  P ise l l i       9,00

Tag l ie r ie  Sapor i  e  V ino
Af fe t ta to mis to,  c rescent ine f r i t te  e squaquerone d i  Romagna   14,00

Fagot t ino d i  Prosc iu t to Crudo d i  Parma DOP 
R ip ieno d i  squaquerone in  paste l la  su mis t icanza de l l 'Or to    9,00

Bat tu ta d i  Manzo 
Tr i to  d i  Capper i ,  O l i ve Tagg iasche e Pomodor in i  secch i  
ser v i ta  con Senape d i  D i jone a l  M ie le        12,00

Tar ta re d i  Tonno
Pro fumo d i  L ime,  pomodor in i  Conf i t  e  br icc io le  d i  f ru t ta  secca    12,00

Gamberon i  Ross i  d i  S ic i l i a  in  Tempura 
Ruco la croccante a l l ' 'essenza d 'a ranc ia  B IO      13,00

ANTIPASTI
Caramel le  Rosse
Pasta f resca d i  Barbab ie to la  r ip iena d i  Rad icch io e Ta legg io 
accompagnata da ju l l i enne d i  Guanc ia le  e Noc i        12,00

Paccher i  d i  Gragnano a l  Ragù d i  Cong l io  
O l i ve Tagg iasche abbrusto l i te  e po lvere d i  P is tacch io d i  Bronte     14,00

Gnocch i  a l  Grano Saraceno
Crema d i  Mascarpone fuso e mor tade l la  d i  Bo logna croccante     12,00

Risot to a l la  Zucca 
Cu la te l lo  d i  Z ibe l lo  e r iduz ione d i  Aceto Ba lsamico d i  Modena DOP    11,00

Spaghet ton i  a l le  Vongo le Verac i
A l l ' a roma d i  Za f fe rano            14,00

Tor te l lon i  a l  Nero d i  Sepp ia
Pasta f resca r ip iena d i  Bacca là  e pata te ser v i to  con Dat te r in i  ed Erba C ipo l l i na   15,00

PRIMI

Tag l ia ta  d i  Angus
Rad icch io Trev ig iano mar ina to a l  Sang iovese e r iduz ione d i  Aceto Ba lsamico  16,00

Come se fosse una “Coto le t ta  a l la  Bo lognese” . . . . .
Coto le t ta  “scomposta”  ser v i ta  con Cu la te l lo  d i  Z ibe l lo  e Mor tade l la  d i  Bo logna 
accompagnata da crema d i  Parmig iano 30 mese       16,00

F i le t to  d i  Manzo a l  Pepe Ar lecch ino
Peta l i  d i  pata te croccant i            19,00

Backed R icot ta
Tr is  d i  verdure gra t ina te            14,00

Tranc io d i  Tonno a l la  P ias t ra
mis t icanza ed erba aromat ica          18,00

Medag l ion i  d i  Bacca là  a l  Vapore
crema d i  Cec i  a l  Pepe Nero           16,00

SECONDI 

Verdure mis te a l la  g r ig l i a            4,00

Pata te rust iche a l  fo rno            4,00

Mis t icanza             4,00

Contorni 

Caf fè /  Te ca ldo           1,50

Tisana d igest i va           2,00

Caf fè  cor re t to           2,00

Amar i  e  d is t i l l a t i             da 2,00 a 7,00ù

Acqua micro f i l t ra ta  Natura le  e Gasata       1,00

Dal Bar

dolci
Tr i log ia  d i  Panna Cot ta
Caf fè ,  Lampon i ,  Van ig l ia                                                                          6,00

Cubet t i  d i  Sa lame a l  C iocco la to
Mandor la  Amara e P is tacch i  d i  Bronte                                                       6,00

Ti ramisù
Savo ia rd i ,  Caf fè ,  so f f ice d i  mascarpone                                                     5,00

Mousse d i  Yogur t
cu l l i s  d i  F ru t t i  d i  Bosco                                                                          5,00

Tor t ino d i  C icco la to
cuore ca ldo e spuma d i  Mascarpone                                                        7,00

Creme Bru lè
A l  pro fumo d i  Aranc ia                                                                             5,00


